MENU
DE LA SAINT SYLVESTRE 2023
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Menu Saint Sylvestre : 89€ / personne.

Mise en bouche du moment:
Raviole de Langoustine.

Foie Gras de canard et son Chutney,
Et sa Brioche Toastée.
ou
Carpaccio de Saint Jacques,
Fraicheur de Quinoa aux senteurs de Truffes.

Médaillon de Chapon farci aux Morilles,
Jus réduit au Banyuls, LEégumes racines.
ou
Pavé de Turbot réti, Risotto d'Epeautres,
Doux velouté aux Cépes.

Fraicheur du Moment.

D6ome Caramel / Praliné Amandes,
Fin croustillant de Kiwis Ananas.
ou
Douceur Caraibes, Mousse Passion / Grenade,
Biscuit Coco / Rhum brun, Coulis de Kiwi.

PRIX NETS EN EUROS
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



